
 
 Cocktail al melograno “Menu Bimbi” 
  Zeppole salate alla salvia  Aperitivo analcolico 
  * * * * * * * 

 Culatta piacentina   Antipasto di salumi misto 
 con praline al caprino colorate    * * * * 
     

 Focaccia di Recco e farinata di ceci   Lasagne al ragù 
     

 Seppia su crema di barbabietola e patate    
     

 Carpaccio di pesce spada marinato con paté di olive taggiasche   * * * * 
   

 Zucchine ripiene di baccalà e pane carasau  Cotoletta di pollo e patatine fritte 
   * * * * 

 * * * * Dolce 
    * * * * 

 Crespelle al salmone  Acqua compresa 
 e profumo di erbette di aneto 

 Risotto alle ortiche taleggio e noci  E  25.00 
     
 * * * * 
   Calamari saltati alla piastra 
   su letto di trevisana e timballo di carote Bianco di Pitigliano Doc Toscana  
   (- in alternativa da comunicare prima del pranzo -) Rosso Sangiovese Igt Toscana 
   Coniglio ripieno al forno Acqua in bottiglia 
 con patate sabbiate 

    €.  60,00 
   * * * *  Acconto alla prenotazione € 25/persona 
 
 Torta meneghina  
 servita calda su crema pasticcera al cacao   
     * * * *  

   Caffè   
  (Orario inizio pranzo ore 12.30-12,45)   
       
  


